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Ankommen. Wohlftihlen. GenieBen.

Hoch tber der Rintelner Altstadt, inmitten der Natur des Weserberglands, léddt
unsere Brauereigaststube zu herzlicher Geselligkeit ein. In rustikalem Ambiente
servieren wir lhnen regionale Spezialitdten und frisch gezapftes Bier - ein Ort, an dem
sich Geschichte und Geschmack vereinen.

Seit 1906 steht der Waldkater fiir gelebte Tradition und kulinarische Qualitéit.

Hinweis flr Veganer:innen

Sollten Sie sich vegan erndhren, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an. In Absprache mit
unserer Kiche kreieren wir gerne ein individuell auf Sie abgestimmtes Gericht.
Wir freuen uns, lhnen ein besonderes kulinarisches Erlebnis zu bieten.

If you follow a vegan diet, please do not hesitate to speak to our service staff. In coordination with
our kitchen, we will be happy to create a dish tailored to your individual preferences.
We look forward to offering you a truly special culinary experience.
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Schaumburger Hochzeitssuppe «.co

Feine Kesselbouillon mit Gemuse, Eierstich und Fleischkldsschen.
Royal soup with vegetables, egg custard and meat balls.

7,20

Kartoffel-Creme-Suppe (.1

Fein puriert, mit Sahne und einem Hauch Muskat, serviert mit frischen Krautern.

Creamy potato soup, refined with.cream and a hint of nutmeg, served with fresh herbs.

8,50

Vorspeisen

—— Starters

Feldsalat mit Edelfischen und Nissen co.nu)

Zarter Feldsalat in leichter Vinaigrette, mit gerdsteten Nussen und feinen Filets
ausgewahlter Edelfische.

Tender lamb’s lettuce in a light vinaigrette, topped with roasted nuts and fine fillets of selected premium fish.

14,50

Rinder Tartar (cec»)

Frisch gehacktes Rinderfilet, klassisch abgeschmeckt mit Kapern, Sardellen, Schalotten
und Eigelb. Serviert mit knusprigem Brot.

Finely chopped beef fillet, classically seasoned with capers, shallots, and egg yolk. Served with crispy bread.

18,90

GroBer gemischter Salat der Saison «wu

Frische Blattsalate und knackiges Gemuse, mit hausgemachter Vinaigrette.

Fresh leaf salads and seasonal vegetables, served with homemade vinaigrette.

11,50



Hauptgerichte

—— Main Courses ——

Bierkutscherpfanne ascu) [ Bestseller

Gegrilltes Schweineruckensteak und Kassler mit Braunbiersauce,
Sauerkraut und Bratkartoffeln.

Grilled pork saddle and gammon with brown beer sauce, sauerkraut, and roast potatoes.

22,50

Gambrinus (AG CL) Y Bestseller

Hahnchengeschnetzeltes mit Champignonsosse in Bierjus, hausgemachte Spatzle
und gemischte Salate.

Chicken strips with mushroom sauce in beer jus, homemade spdtzle, and mixed seasonal salads.

21,50

Wiener Schnitzel (acc) | * Bestseller

Zartes Kalbsschnitzel, goldgelb paniert und in Butterschmalz knusprig ausgebacken.
Mit Zitronenspalte, Preiselbeeren, Pommes frites und Kartoffel-Gurken-Salat.

Tender veal schnitzel, breaded golden and crisped in clarified butter. Served with lemon,
lingonberries, fries, and potato-cucumber salad.

28,90

Kalbstafelspitz Wiener Art )

Im Wurzelsud gegart, Meerrettichrahm und Petersilienkartoffeln

Veal Tafelspitz Viennese style, cooked in root vegetable broth, with horseradish cream and
parsley potatoes

31,50



Kasespdatzle s )

Hausgemachte Spatzle, mit wirzigem Bergkase und goldbraunem
Rostzwiebel-Topping.

Homemade spdtzle with mountain cheese and golden fried onions.

17,90

Backhendl (xco)

Zartes Hahnchen, knusprig paniert und im Ofen goldbraun gebacken. Serviert mit
einem erfrischenden Kartoffel-Gurken-Salat.

Tender chicken, breaded and baked golden brown, served with potato-cucumber salad.

21,90

Wolfsbarschfilet ra1)

Perfekt gebraten, mit Dillkartoffeln und frischem Blattspinat.

Tender bass fillet, pan-seared, served with seasoned dill potatoes and fresh leaf spinach.

28,50

Highlight der Woche

Highlight of the Week ——

Montags Schweinshaxe ()

Traditionelle, knusprige Schweinshaxe, serviert mit hausgemachten Kléssen,
Rotkohl und Sauerkraut.

Nur Montags!

Monday's pork knuckle

Traditional crispy pork knuckle, with homemade dumplings, red cabbage, and sauerkraut.
Mondays only

26,50




Dessert

Kaiserschmarrn (acec) [ Bestseiier

Frisch zubereitet - ca. 15 Minuten Wartezeit.
Locker, fluffig, mit sisser karamellisierter Kruste, serviert mit Apfelmus und Rumrosinen.

Light and fluffy shredded pancake, caramelized, with applesauce and rum raisins.

11,50

HeiBer Apfelstrudel(aceu)

Gefullt mit Apfeln, Zimt, Zucker und Rosinen, serviert mit Vanilleeis und Sahne.

Apple strudel with apples, cinnamon, sugar, and raisins, served with vanilla ice cream and whipped cream.

9,50

Germknodel (ace 1)

Fluffiger Hefekloss, geftllt mit Pflaumenmus, Vanillesauce, Mohn bestreut.
Fluffy yeast dumpling filled with plum jam, served with vanilla sauce and sprinkled with poppy seeds.

9,50

& Fur Kinder wis 2 jahren
for the Kids

Hahnchenschnitzel (acq)

Mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise.
Chicken schnitzel with fries, ketchup, and mayonnaise

11,50

Pasta Bolognese (ae.cc)

Hausgemachte Pasta mit wirziger Hackfleisch-Tomatensauce.
Homemade pasta with savory meat tomato sauce.

12,50

Smarties Ice Cream (cc 1 q5s)

Gemischtes Eis mit bunten Smarties.
Mixed ice cream with colorful Smarties.

6,50




Getranke

= Dirinks
Alkoholfreie Getranke
Gerolsteiner 0,25l 0,75l
Sprudel | Medium | Naturell 3,10 6,90
0,21 0,41
Coca Cola 1.2467.89 3,40 470
Coca Cola Zero 1.246,7,89 3,40 4,70
Sprite 1,2, 3 (Zitrone), 4, 5, 6, 11 3,40 4,70
Fanta 1.2 3(Orange), 4, 5,6, 11 3,40 4,70
Thomas Henry 1,2,4,5,6, 11 0,2l
Ginger Ale | Tonic Water | Bitter Lemon 3,60
Safte 0,21 0,41
Apfelsaft | Orangensaft | Ananassaft | Maracujasaft | 3960 510
Bananensaft | Kirschsaft | KiBa
Apfel, Orange, Ananas, Maracuja, Banane, Kirsche: 1, 3 (je Frucht) |
KiBa (Kirsch-Banane): 1, 3
Alle Safte auch als Schorlen erhaltlich +4 3,20 4,80
Bier | Biermischgetranke 1,245,611
0,3l 0,5l
Konig Pilsener Premium Pils 4,9 % vol 3,80 5,50
Benediktiner Hell 5 % vo/ 3,80 5,50
Benediktiner Hefeweizen naturtrib 54 % vo/ 4,30 5,60
Alster 2,5 % vol 4,30 5550
Cola Bier 2,7 % vol 4,30 550
Bananenweizen / Zitronenweizen 3 % vol 4,30 5,50
0,33l
Kostritzer Schwarzbier 4,8 % vol 3,90
Konig Pilsener alkoholfrei 3,90
0,51

Benediktiner alkoholfreies Weizen 4,20



WeiBwein o

Grauburgunder Kabinett Serie 716 - trocken 7,90
Winzerhof Ebringen Baden |12 % vol

Ein Duft von Quitten, Melonen, Mandelaromen. Sehr weich und
cremig.

Chardonnay Serie 716 - trocken 7,90
QbA, Kabinett, Winzerhof Ebringen, Baden | 12 % vol

Exotische Fruchte wie Ananas, Zitrone und Banane pragen
seinen Duft.

Sauvignon Blanc - trocken 8,40
Bio Weingut Keth QW Pfalz | 12,5% vol

Fruchtig, erfrischend nach Maracuja und Cassis.
Rund und knackig nach Paprika.

Mahwerk WeiB Riesling - feinfruchtig 7,90
Wg Heilbronn QW Warttemberg | 12,5 % vol

Ein frischer, feinfruchtiger Riesling, der Lust auf ,Mahr" Wein
macht.

Muskateller - lieblich 8,40
Spatlese Winzerhof Ebringen Baden | 11 % vol

Der Duft zarter Muskattone und exotischer Frichte, kraftige
RestsliRe und frische Saure.

Rosé

Rosato - trocken 7,90
Epicuro DOP Puglia | 12,5 % vol

Sehr delikat, ausgesprochen fruchtig und harmonisch.
Sommerlich!

Spatburgunder Rosé - lieblich LT

Lena& Sebastian Rheinhessen | 12,5 % vol

Rote Sommerfrichte wie Erdbeeren, Himbeeren und
Johannisbeeren tanzen lebhaft auf der Zunge.

0,75l (Flasche)

25790

25:00

27,90

22,90

27,90

25,90

25790



Rotwein .22 0,2l

That's NEISS Rot - trocken 9,20
Cuvée Weingut Neiss Pfalz | 13,5 % vol

Eine einladende, balancierte Cuvée aus heimischen und
internationalen Rebsorten. Intensive Aromen von schwarzen
und roten Beeren sowie wurzigen Noten von Pfeffer und Nelken.

Lost Boys Rot - trocken 8,60
Grenache-Syrah IGP Pays d'Oc Frankreich | 13,5 % vol

Intensive und komplexe Aromen von schwarzen und
roten Beeren, wirzige Pfeffernoten. Sehr rund.

Primitivo - trocken 8,40
Epicuro Apulien IGP | 13,5 % vol

Vollmundig, weich, mit kraftigen, dunklen Beeren und
feiner Wirze.

Alle Weine sind auch als Schorlen erhaltlich -+

6,90
Sekt / Champagner / Prosecco 0,11
Scavi & Ray Prosecco Frizzante DOC 5,60
Scavi & Ray Prosecco Spumante Rosé DOC 6,40
Scavi & Ray Spumante 6,40

Laurent-Perrier Harmony Demi-Sec
Laurent-Perrier Heritage Brut
Laurent-Perrier La Cuvée

Laurent-Perrier La Cuvée Rosé

Inhaltsstoffe

0,751 (Flasche)

31,10

27,10

26,10

0,751 (Flasche)

28,90
B5590
33200
125,00
175,00
125,00

290,00

1 Wasser, 2 Zucker/SuRungsmittel, 3 Fruchtsaft, 4 Kohlensaure, 5 Zitronensaure, 6 Naturliche Aromen, 7 Koffein, 8 Karamellfarbe,

9 Phosphorsaure, 10 Schwarzer Tee, 11 Konservierungsstoffe, 12 Malz (Gerste), 13 Hopfen, 14 Hefe, 15 Salz, 16 Gewdirze,

17 Alkohol, 18 Krauter, 19 Milch/Sahne, 20 Kakao, 21 Vanille, 22 Trauben, 23 Limette/Zitrone, 24 Anis



Aperitifs

Aperol Spritz 77 % vol 1,17,3 (Orange), 4,6
Limoncello Spritz 70,5 % vol 1,17,3(zitrone), 4,6
Espresso Martini 71,5 % vol 1,7,17

Negroni 71,5 % vol 1,17

Negroni Sbagliato 70 % vol 1,17,6

Hugo 77 % vol 1,2,6 Minze

Wildberry Lillet 77,5 % vol 1,17,3 Beeren), 6
Campari Orange/Soda 8,5 % vol 1,17,3(Orange), 4,6
Kir Royal 71,5 % vol 1,17,22

Vermouth 5cl 75 % vol 1,17

Alkoholfrei

Virgin Hugo 1.2 6 Mminze

Espresso Tonic 1,4,7,6

Classics

Clover Club 13,5 % vol Gin, Cranberrysaft, Zitronensaft, EiweiR 1, 3, (Cranberrysaft) 17, 23
Ramos Fizz 14,5 % vol Gin, Limettensaft, Zitronensaft, EiweiR, Grenadine 1,3, 17, 23
Banana Mama 75 % vol Bacardi, Malibu, brauner Rum, O-Saft, Ananassaft, Grenadine 1, 3,17
Cosmopolitan 14 % vol vodka, Cointreau, Limettensaft, Cranberry 1,3, 17, 23

43 Sunset 13,5 % vol Likér 43, Vodka, Malibu, Ananassaft, Orangensaft 1,3, 17

Malibu Cherry Spritz 13,5 % vol Malibu, Kirschsaft, Prosecco, Soda 1, 3,4, 17, 23

Mocktails (alkoholfrei)

Sunset Lover 1,3 pfirsich, Orange, Cranberry), 6
Raspberry MOjitO 1,3 Himbeersirup, Sprite, Minze Lauterzucker
Coco Loco 1,17, 3 (Ananas), 2,6

Virgin Sunrise 1,3 (orange), 2

Longdrinks

Vodka Lemon 8 % vol 1,17,2,3 Zitrone)
Gin Tonic 70 % vol 1,17,4,6
Bacardi Cola 70 % vol 1,17,2,8

Jack Daniel's Cola 70 % vol 1,17,2,8

7/l
7550
7,70
7,70
7,70
7,70
7,70
7,50
9,90
6,80

6,90
750

9,50
9550)
50
9,50
9,50
9,50

8,90
8,90
8,90
8,90

4cl

8,50
9,50
8,50

10,50



Digestifs

Limoncello 28 % vol 17,2, 23
Baileys 17 % vol 17,2,19,20, 21
Ramazzotti 30 % vol 17,2, 18
Averna 29 % vol 172 1s
Fernet Branca 39 % vol 17,218
Fernet Menta 28 % vol 17,2,18
Sambuca 42 % vol 17,2 24
Grappa 45 % vol 17

Prinz Williamsbirne 38 % vol 17
Hennessy 40 % vol 17,22

Rémy Martin 40 % vol 17,22
Calvados 47 % vol 17

Aquavit 41,5 % vol 17,18

HeiBgetranke

Tasse Kaffee 1,619
Kénnchen Kaffee 1,6 19
Cappuccino 1,619
Espresso 1,619

Espresso Doppio 1,619
Espresso Macchiato 1,6 19
Milchkaffee 16 19

Flat White 1,619

Latte Macchiato 1.6 19

HeiRRe Schokolade 1,19 20,2

HeiRe Schokolade mit Sahne 119,202

Tee Gschwendner 1,5

Assam BIO (Schwarzer Tee)

China Wuyuan Jasmin BIO (Gruner Tee)
Heild & Innig (Fruchtetee aromatisiert)
Rooibos Limone-Ingwer (Rooibuschtee aromatisiert)

Pfefferminze BIO (Krautertee)
Kamille BIO (Krautertee)

2cl
3,80
4,00
3,80
3,80
4,00
4,00
4,00
4,20
5720
6,50
7,00
6,50
3,80

3,20
4,80
4,10
2,90
4,80
3,20
4,80
5,00
4,80
4,20
4,80
3,20
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